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Le  cocktail phare de SebeO !
Copieux et raffiné, ce thème saura mettre tout le monde d’accord.

De plus, sa mise en œuvre ne demande aucune logistique ni matériel !!

Livré chaud en conteneur, un cocktail haut de gamme à la portée de tous.

Notre conseil:
Pour les Grands gourmands ou les événements en soirée, nous vous
recommandons de lui associer quelques burgers cocktail ou/et un

plateau de fromage (voir carte):

Memo:
Pour un anniversaire, un entremet remplacera à merveille les

assortiments de pièces cocktail sucrées

Cocktail Signature

Une fin de repas sans café une fausse note à éviter !
Café thermos (sucre et tasse à usage unique compris)                    1.10€ ht
Café Nespresso (prêt de machine + sucre et tasse à usage unique)   1.40€ ht 



Le  cocktail sans surprise
Sympa et sans fausse notes, il s’adaptera à tous vos événements.

Sa mise en œuvre demande peu d’attention, mets froids et chauds un petit four ou un micro onde
est un plus.  (n’hésitez pas à demander une mise à disposition gracieuse si besoin)

Des adaptations sont possibles pour des mets 100% froids.

Cocktail le Classique

Une fin de repas sans café une fausse note à éviter !
Café thermos (sucre et tasse à usage unique compris)                    1.10€ ht
Café Nespresso (prêt de machine + sucre et tasse à usage unique)   1.40€ ht 

Notre conseil:
Pour les Grands gourmands ou les événements en soirée, nous vous

recommandons de lui associer des bouchées de Saumon fumé, ou/et un
plateau de fromage ou/et un plateau de crudités (voir carte):

Memo:
Tous nos cocktails sont personnalisables pour s’adapter parfaitement à vos

événements  !



Le  cocktail aux multi-saveurs !
Copieux et raffiné, ce thème en met plein la vue et les papilles.
Déjeuner ou diner, il saura mettre en valeur vos événements

Sa mise en œuvre demande un peu d’attention, une personne dédiée  est vivement conseillée,  mets
froids et chauds un petit four révélera toutes les saveurs de ce cocktail . 
(n’hésitez pas à demander une mise à disposition gracieuse si besoin)

Des adaptations sont possibles pour des mets 100% froids.

Cocktail le Gourmand

Notre conseil:
Pour les Grands gourmands ou les événements en soirée, nous vous

recommandons de lui associer des bouchées de Saumon fumé

Memo:
Tous nos cocktails sont personnalisables pour s’adapter parfaitement à

vos événements !

Une fin de repas sans café une fausse note à éviter !
Café thermos (sucre et tasse à usage unique compris)                    1.10€ ht
Café Nespresso (prêt de machine + sucre et tasse à usage unique)   1.40€ ht 



Le  cocktail idéal pour les petites collations et petits budgets !
Sympa et raffiné, comme son nom l’indique l’essentiel est là !

Sa mise en œuvre ne demande pas d’attention,

Mets froids et à température ambiante.

Apéritif l’ Essentiel

Parfait
pour

“les pots de départs” et “les remises de médailles” !!
Notre conseil:
Pour un déjeuner complet, il faudra lui associer des mets sucrés, tel que des mignardises ou

des tartes pour les budgets restreints.

Memo:
Notre Restaurant le Quai Gourmand privatise son établissement pour tous vos événements les

soirs et les week-ends ( Bar, vidéoprojecteur, musique, parking et service) 



Un Buffet Campagnard pour un moment convivial !
Copieux à base de produits frais de qualité.
Déjeuner ou diner, il saura mettre en valeur vos événements

Sa mise en œuvre ne demande pas d’attention.

Mets froids et à température ambiante.

Buffet Tradition

Notre conseil:
Pour les grands gourmands ou les gourmets, le saumon belle vue

sublime ce buffet traditionnel et pour vos anniversaires, nos
entremets avec plaque personnalisée et bougies participeront

pleinement à la réussite de votre soirée festive.
Memo:

Notre Restaurant le Quai Gourmand privatise son établissement
pour tous vos événements, les soirs et les week-end (Bar,

vidéoprojecteur, musique, parking et service) 

Une fin de repas sans café une fausse note à éviter !
Café thermos (sucre et tasse à usage unique compris)                    1.10€ ht
Café Nespresso (prêt de machine + sucre et tasse à usage unique)   1.40€ ht 



Nos thèmes cocktail sont élaborés pour plaire au plus grand nombre et répondre à un besoin clef en mains.
Ils sont pensés afin d’harmoniser les saveurs tout en soignant l’esthétique de vos tables.

Mais ils peuvent aussi être une aide à la réflexion pour confectionner votre propre cocktail.
En ajoutant ou supprimant des éléments grâce à notre *carte cocktail,

Vous pouvez créer le cocktail qui répondra idéalement à votre événement.

SebeO met toute son expérience pour vous confectionner votre cocktail parfait.

N’hésitez pas à nous solliciter pour découvrir d’autres thèmes tels que le « Barbecue Tradition » 
ou “le Buffet Chaud” et vous faire accompagner dans la réalisation de vos événements. 

Pot de Départ ou Repas à partir de 40 personnes
Cocktail SebeO ou Repas sur mesure

+ Option privatisation

Olivier vous reçoit sur rendez-vous afin de vous proposer
une prestation à la mesure de vos événements.

Tel: 06 59 12 25 44

Le Quai Gour  and
M

RESTAURANT

Coctail Sur Mesure !!!

Soirée Privée



Composez ou modifiez votre cocktail ou buffet !
Carte Cocktail sur Mesure







Petit déjeuner tout compris ou sur mesure.
Livrable de 6h00 à 10h00 du lundi au vendredi, de 20 à 500 personnes

Petit Déjeuner

Livraison de 6h00 à 10h00                                      25.00€ ht
Café Nespresso (prêt de machine + sucre et tasse à usage unique)         1.40€ ht 
Thermos 1litre  de chocolat (sucre et tasse à usage unique compris)      11.00€ ht



Pack clef en mains ou à composer !
Avec ou sans alcool, le cocktail maison fait toujours sont effet (punch, sangria, virgin...)

Notre conseil:
La dégustation de boissons dans des vrais verres loués, une solution pas si onéreuse et qui donne
de l‘envergure à votre cocktail.

Pack & Carte Boissons

Location:
Verre unitaire (pied, flute, tube)    0.50€ ht/pc

Carte des vins disponible sur demande


