
La Cave d’Olivier

Prix HT exprimés en Euros,.
L’abus d’alcool est dangereuse pour la santé, 

A consommer avec modération.
Tous les vins présents sur la carte contiennent des sulfites

CLos des Orfeuilles                                        17€
2022 Loire
Millésime solaire et équil ibré, classique dans le style,  nez intense à la robe

bril lante, avec beaucoup d’ampleur et de longueur en bouche.

Nos Vin Blancs  75 cl

Domaine de La Clapière  “Figurette”               13€
2023 Pay D’OC “AOC”
Robe cristal l ine et doré, nez aromatique “poivre, pêche blanche, verveine,

la bouche est fraiche et délicate

Saint Véran “N & M Guerrin”                         20€
“AOP” Bourgogne Blanc: Le Clos Vessats
Chardonnay par excellence, i l  offre une très grande intensité aromatique

avec beaucoup de fraicheur et de gourmandise.

Pouilly-Fuissé “N & M Guerrin”                     24€
 “AOP” Bourgogne Blanc
Chardonnay aux Aromes de fruits à chaire blanche & d’agrumes, mariée à

la douceur des notes de fleurs. I l  exprime sa finesse et son équil ibre avec

une final persistante.

Château Cavalier                                           18€
2023 Côtes de Provences “AOC”
Robe pâle au nez thiolé et fruits rouges, équil ibré dans son volume tout en

rondeur.

Nos Vins Rosés 75 cl

Domaine de La Clapière  “Jalade”                    13€
2023 Pay D’OC “AOC”
Robe pâle pomelos au nez délicat de cerises, jol iment acidulée.

Château Ferrande                                           23€
2022 Bordeaux Grave
Robe rubis aux reflets pourpre, nez intense aux notes de cerises et mures

fraiches. La bouche est ample et suave, les tanins soyeux et élégants pour

une al longe en harmonie

Nos Vins Rouge 75 cl

Le Croix de Montlabert                                 30€
2021 Bordeaux Saint-Emilion “Grand Cru”
Robe carmin, le nez est ouvert et développe des parfums de fruits cuits.

Aux tanins fondus et sapides, ce bel le équil ibre se termine sur une al longe

de bon aloi.

Domaine de La Clapière “Jardin de Jules”       13€
2023 Pay D’OC “AOC”
Robe sombre, assemblage harmonieux de Merlot,  Cabernet et Syrah pour

une bouche et une finale gourmande.

Domaine Les 7 Chemins                                 18€
Crozes Hermitage “AOP” – Rhône
D’une robe vermeil  & un nez ouvert finement boisé aux arômes d'épices et

de cuir.  I ls se révèlent acidulés et souples, aux tanins élégants et agréables.

Delas Frères « Les Challeys »                         22€
Saint Joseph “AOP” – Rhône
Ce vin séducteur et friand affiche un caractère corsé qui s’harmonise

parfaitement avec la gastronomie du terroir.

Domaine Chofflet Valdenaire                        26€
Givry “AOP” – Bourgogne
C’est un vin avec des arômes de petits fruits rouges.

Louis Constant Brut                                       22€
Champagne Brut “AOP”
Ce champagne, dominé par des arômes de miel  d’acacia et de fruits confit,

présente un bel Équil ibre et une agréable longueur en bouche.

Champagne 75 cl
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Nos Boissons (hors taxes)
                                                      50cl         -                  1 l       
Eaux                                           1.90€        -             2.84€

Evian, Badoit
                                                      33cl         -               1.5 l 
Soda                                           1.90€         -            3.79€    

Pepsi, Pepsi Max Orangina, Ice-Tea, Oasis

        

                                                      25cl         -                  1 l       
Jus de Fruits                             1.90€        -             3.79€

Multi, Orange, Abricot
                                                      33cl        
Bières Bouteille Leffe             2.16€           

Tir Bouchon / Limonadier  2.08€


